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Марка была основана Maître Chocolatier Dave 
Munger - победителем престижного Парижского 
салона шоколада, всемирмно известный 
шоколатье с 2002-го года. Собственную 
компанию основал, чтобы воплотить в 
конфетах бескомпромиссность, к которой 
всегда стремился.

Год 2024 ознаменовал новый этап в истории 
компании. Слияние с основным российским 
дистрибьютором «Столичные поставки» и 
вхождение в состав холдинга позволило 
получить доступ к капиталу для приобретения 
лучших технологий и дало возможность 
разрабатывать продукцию, которую было бы 
невозможно создать только усилиями 
ремесленника.



Обязательным условием перед слиянием было 
сохранение верности философии компании. Философия 
компании проста: Только лучшее! Шоколадные конфеты
не должны быть пищей для каждодневного 
потребления. Они всегда должны ассоциироваться с 
особенным праздником. Они обязаны быть всегда 
самым привлекательным лакомством на столе.

В реалии, шоколад давно стал продуктом широкого 
потребления и, к сожалению, большинство 
производителей не применяют к нему нужные 
стандарты.

Мы выпускаем конфету, только если она кажется 
действительно самым ценным лакомством для гостей 
праздника.



Мы производим шоколадные конфеты исключительно из натуральных ингредиентов ремесленного качества. Состав наших 
продуктов - важная составляющая нашей философии. Лучшие рецепты были придуманы давным-давно первыми 
ремесленниками шоколада. 
Наша задача состоит в том, чтобы адаптировать современные способы производства и подобрать упаковку, способную 
доставить до любителей настоящего шоколада натуральную ремесленную конфету свежей и невредимой.



Только натуральные ингредиенты – гарантия, которую мы даем нашему потребителю. Всё как для себя и для своей семьи. И 
если это обозначает, что у некоторых конфет срок годности меньше, себестоимость выше, что-то выглядит небезупречно, мы 
это воспринимаем как истинное последствие нашей философии.

Разница с ненатуральным продуктом не всегда очевидна, но премиальное лакомство не должно содержать химии.



Только натуральные ингредиенты – гарантия, которую мы даем нашему потребителю. Всё, как для себя и для своей семьи. И 
если это обозначает, что у некоторых конфет срок годности меньше, себестоимость выше, что-то выглядит небезупречно, мы 
это воспринимаем как истинное последствие нашей философии.

Разница с ненатуральным продуктом не всегда очевидна, но премиальное лакомство не должен содержать химии.

Наша компания удостоилась названия Официального 
Поставщика Московского Кремля в 2019-м Гильдией 
Поставщиков Кремля. Наши шоколадные конфеты были 
представлены в виде презента самым высоким инностранным 
гостям нашего государства. 



НАШ ОСНОВНОЙ АССОРТИМЕНТ СОСТОИТ ИЗ:

Шоколадные лепестки, 50 гр:
- горький шоколад с начинками из вишни и лайма.
- Молочный шоколад с начинками яблоко/корица и малина. Шоколадные лепестки в коробках, 160 гр:

– мята, мята и апельсин, мята и клубника

Медальоны в экстра 
горьком шоколаде. 

Цукаты в горьком шоколаде, 90 и 100 гр:
- апельсин и лимон, Имбирь.

Наборы ганаша и пралине высочайшего качества в
премиальных деревянных коробках, 100 и 110 гр. Трюфели из горького шоколада и свежих сливок.



Изумительно легкие и нежные 
шоколадные лепестки с йогуртовой 
начинкой, на натуральном мёде, никого 
не оставят равнодушными. Когда эта 
тончайшая конфета тает во рту, 
раскрывается нежная текстура крема из 
мёда и натурального йогурта. Грех не 
поддаться искушению распробовать
эту кулинарную прелесть.

Идея конфеты родилась из постулата, 
что чем тоньше конфета, тем приятнее
раскрывается арома. Конфета толщиной 
всего 3,5 мм, действительно, тонкая на
гране физики, и нежная йогуртовая 
медовая начинка прекрасно в ней 
раскрывается.

Уникальная упаковка позволяет сохранить конфеты целостными и невредимыми, без царапин, несмотря на их нежность и 
хрупкость.



Наша обновленная рецептура, обманчиво 
простая, является кульминацией многих лет 
исследований и бессонных ночей. Мы 
применяем только чистый алтайский мёд, 
какао-масло, концентрат натуральных соков, 
йогурт сублимированный и натуральные 
экстракты. Алтайский регион известен своей
дикой природой и чистым воздухом.

Мёд из Алтая имеет характерный аромат, 
высокую концентрацию железа и особенно 
ценится своей медленной кристаллизацией и 
нежным вкусом



Лепестки шоколадные – тонкий и натуральный шоколад, отвечающий современным требованиям здорового образа жизни. 
Забота о здоровье подразумевает натуральный и легкий состав, меньше сахара и малый размер порций. В этом отношении 
лепестки выгодно отличаются от других шоколадных конфет: начинка состоит из натурального мёда, какао-масла, 
сублимированного йогурта и концентрата ягод. Упаковка безукоризненно передает основное качество лепестков – легкость, 
невесомость и натуральность.

Они представляют собой изысканность, сочетающую в себе высокое качество в составе вкусов, и чистую элегантность, что 
придает ощущениям гораздо болше, чем просто сладость. 
Наша целевая аудитория — это те, кто требуют качество и стиль в каждом аспекте жизни и хочет обозначить свой статус 
тщательно отобранным подарком.



Лепестки представлены в 4-х вкусовых вариациях

- Два из них в горьком шоколаде из фруктовых Эквадорских бобов тщательно ферментированных.
- Вишня.
- Лайм.

- Другие два в сбалансированном молочном шоколаде с приятными нотами какао, которые сумеют оценить истинные гурманы.
- Дикая малина
- Яблоко с пряными нотами корицы, мускатного ореха и гвоздики.

Фруктовый вкус каждого вида приходит от концентрата соков, пюре и натурального экстракта.
 



Благодаря своим охлаждающим, освежающим свойствам мята служит не только ароматизатором, но и средством для 
улучшения пищеварения и освежителем дыхания. Лепестки мяты в сочетании с темным шоколадом — это элегантная
адаптация кондитерского изделия с долгой и увлекательной историей. Это сочетание вдохновило на бесчисленные вариации, 
но всегда является неотъемлемым элементом образа жизни тех, кто ценит изысканность и утонченность.

Наши мятные лепестки уникальны в своем жанре, благодарья очень тонкому и хрустящему темному шоколаду и мятной 
начинке. Они сочетают в себе натуральные ингредиенты: эфирные масла мяты, мёд из Алтая, какао-масло и российское 
цельное сухое молоко, - всё это эмульгировано по щадящей технологии в нежный крем.

Шоколадные лепестки с мятой.              Шоколадные лепестки с мятой и апельсином.             Шоколадные лепестки с мятой и клубникой. 



Обычная цедра для производства цукатов получается после промышленного отжима сока из плода. При такой технологии 
большая часть клеток, содержащих эфирные масла, разрушается, цедра сохнет и теряет аромат. Нашу цедру вручную аккуратно 
снимают с цельных плодов цитрусовых до стадии отжима сока. Эта кропотливая работа позволяет сохранить целостность 
структуры клеток плода и сохранить эфирные масла. Натуральная горечь цукатов подчеркивает горький шоколад, основой 
которого являются терпкие какао-бобы Эквадорских плантаций.



Запатентованная упаковка позволяет 
защищать эту некалиброванную
конфету и оставляет шоколадную 
оболочную целостной. Это 
необходимо, чтобы цедра могла 
остаться сочной и свежей. Каждая 
конфета расположена между двумя 
слоями жестких и двумя слоями 
мягких прокладок. При закрытии
коробки каждая конфета образует 
себе защитное гнездо независимо от
своей формы. Это позволяет избегать 
появления трещин в шоколадном
слое.

Цукаты цедры апельсина 90 гр.

Цукаты цедры лимона 90 гр.

Корень имбиря 100 гр.



Цедра ароматных сортов цитрусовых в горьком шоколаде всегда 
считалась изящным деликатесом.

Натуральная и слегка хрустящая текстура цедры несравнима с любой 
другой начинкой, изготовленной машинами и людьми.

Свежая цедра должна быть сочной. После кристаллизации и усадки 
натурального шоколада у свежей цедры выжимается слезинка сиропа 
с ее мягкой кожицы. Она выглядывает наружу в виде маленькой 
прозрачной блестящей капельки.

Опытные кондитеры называют ее «жемчужиной». Это самый 
надежный признак свежести продукта. В наши дни применение 
подобной цедры – участь ремесленников и маленьких шоколадных 
бутиков, а «жемчужина» на промышленных продуктах ошибочно 
воспринимается как дефект.

«Я решил не стыдиться нашей жемчужины и не прятать ее в излишне
толстом слое шоколада. Он бы маскировал аромат этой уникальной
конфеты. Предпочитаю дать возможность всем попробовать ее такой,
какой она должна быть - сочной!»



Ганаш – эмульсия горького шоколада и свежих коровьих сливок. Первые 
трюфели, появившиеся задолго до возникновения современных 
технологий, именно так и готовили, аккуратно смешивая свежие 
фермерские сливки и натуральный шоколад. Так появились первые 
шоколадные конфеты. Времена изменились, и сегодня подобные трюфели 
встречаются только у редких ремесленников, остающихся верными 
традициям. Наш ганаш является именно таким, без ухищрений, из 
премиального горького шоколада и свежих сливок. 

Наша компания остается верной принципу абсолютной натуральности 
ингредиентов, без каких-либо компромиссов в отношении консервантов 
или искусственных аром. Для придания ганашу аромата применяем 
лучшие в мире алкогольные напитки. 



Медальоны 65 г

Медальоны 100 г

Применение свежих коровьих сливок делает ремесленные конфеты такими 
вкусными, но к сожалению, и скоропортящимися, из-за сопутствующей 
высокой доли влаги. Влага мигрирует сквозь шоколадную оболочку и 
начинка высыхает, шоколад становиться мягким и не вкусным.

Наша уникальная технология формовки «ракушки» пуансонами серебра при 
температуре -25 °С позволяет формовать плотную ракушку толщиной всего 0,3 
мм, абсолютно не содержащей сахара (100% какао-продуктов) и не 
допускающей миграции влаги. Добавка в необходимом количестве алкоголя 
делает конфету стабильной в микробиологическом плане и вносит 
натуральный аромат и ноту свежести. Упаковка герметична и предоставляет 
безупречную защиту для этих хрупких конфет.

Медальоны – эта настоящая техническая революция в области конфет, которая позволяет наслаждаться рецептурами 
ремесленных Шоколатье (в рецептуру входит только горький шоколад, свежие сливки, премиальные алкогольные напитки 
и более ничего), с приемлемым сроком хранения для магазинов и привлекательной ценой для потребителей!



Наши медальоны 65 гр - наш самый горький продукт в ультра тонкой ракушке из 
Шоколада, состоящего из 100% эквадорских какао-бобов. Набор весом 65 г. в легкой
и удобной упаковке символизирует элегантность и такт. В ней 18 изящных конфет 
весом 3,6 г. каждая. Нежный жидкий ганаш полностью покрыт тонкой и изумительно 
хрустящей оболочкой шоколада.



Кульминацией всего нашего ассортимента является неотразимый набор 
открытых десертных медальонов.В тонкой и изящной деревянной коробке, 
24 конфет ганаша в тончайших ракушках (0,3 мм толщины) шоколада 
экстра-биттер (100% какао, без сахара). Это открытые конфеты с начинкой, 
немного выступающей сверху, более похожи на утонченный десерт. В 
каждом наборе, 3 вкуса ганаша.



Современная жизнь далека от природы.... Она проходит в бетонных 
мегаполисах  в безумном ритме, и потерять себя и смысл жизни 
можно очень легко.
Японская философия Shirin Yoku, призывающая находить гармонию 
внутри себя благодаря тесному контакту с лесом, вдохновила на 
создание элегантного набора конфет на основе лесного ореха в 
тонкой деревянной коробке. Тонкие шоколадные лодочки из 
горького шоколада эквадорских бобов помогут  осуществить 
прекрасное релаксирующее путешествие. В лодочках богатые 
начинки на основе тертого фундука из Пьемонского леса, 
ароматизированные экстрактами клёна, можжевельника и липы. 
Окунитесь в эту атмосферу, чтобы на момент забыть о суете города! 
Попробовать нежные сладости – тоже часть прекрасного ритуала, в 
котором важно прислушиваться к своему сердцу.



Наш трюфель полностью ручной работы с абсолютно чистым составом: био-шоколад, свежие коровьи сливки и премиальный 
коньяк. Форма заимствована в Японии, но рецепт многовековой - французский.

Традиционно в Европе ганаш скатывали в шарик руками, потом покрывали слоем шоколада. Более осторожные жители страны 
Восходящего Солнца придумали подавать ганаш без шоколадного покрытия в форме, которая не требует прикосновения 
голыми руками к продукту и подразумевает более гигиеничную обработку.

Трюфели представлены в широком разнообразии форм и коробок. Классическая коробка 160 гр. - с 20-ю конфетами одного 
вкуса.



Для небольших бутиков и элегантных презентов предлагаем 
премиальную коробку с двумя трюфелями.

Новые вкусы придут в деревянных коробках по 60 гр. с 9 
трюфелями внутри: Коньяк,  ирландский кофе, Пряный ром, 
Брусника (единственный вкус без алкоголя, должен храниться 
при температуре ниже 0 градусов).






